
 

Informationen über kennzeichnungspflichtige  
allergene Stoffe erhalten Sie von unserem Servicepersonal. 

Unsere Empfehlungen 
 

Vorspeisen 
   

Fonduta di bufala con polpo e gambero croccante   
Verflüssigter Büffelmozzarella mit knusprig gebratenem Oktopus und Garnele  
 

Tartare di tonno agli agrumi con mozzarella di bufala    
Feines Tartare vom Thunfischfilet mariniert, dazu Büffelmozzarella 
 

Crostino al tarufo          
Weißes Hausbrot überbacken mit Provolonekäse, verfeinert mit frischem Sommertrüffel 

 
Pizze, Pasta, Risotto 

 

Risotto con tartufo e gamberi       

Feines Risotto mit frischem Sommertrüffel und Garnelen 
 

Pizza con tartufo nero e burrata di bari     

Mozzarella | Tomatensauce | Sommertrüffel | typisch, italienischer Frischkäse 
 

Pappardelle con finferli e speck        

Breite Bandnudeln mit frischen Eierschwammerl und geräuchertem Tirolerspeck 
 

Gnocchi Michelangelo         
Italienische Gnocchi mit frischen Eierschwammerl, Lammfilet und Safran 
 

Risotto al nero di seppia         

Schwarzes Risotto mit Oktopus & Calamari und frischen Eierschwammerl 

 
Weinempfehlung glasweise 

 

Pecorino colline pescaresi  Weiß  ITALIEN  
Zart blumig, mit feinen Aromen von Steinobst, Zitrusfrüchten und Pfirsich, strukturelle 
Mineralität, nussige Note und knackige Säure. 
 

Vino di tutti - Barbera  Rot   ITALIEN  
Purpurrot, in der Nase leichter Pfeffer und Rosmarin, Brombeer- und Kirschduft und 
Veilchen. Am Gaumen zartfruchtige Aromen, fein-würzige Zimt und Nelken im Abgang. 


	Weinempfehlung glasweise
	Pecorino colline pescaresi  Weiß  ITALIEN
	Vino di tutti - Barbera  Rot   ITALIEN

